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IL CLASSICO | 7 \Q
(dalle ore 18:00 alle 20:00) ’ “

Il nostro mix perfetto di stuzzichini %
e sfiziosita
N

DA CONDIVIDERE

TAGLIERE SALUMI | 18

Coppa stagionata, Salame nostrano,
Mortadella, Pancetta al Miele,
Prosciutto Crudo 18 Mesi

Gr 2815 1:4)

TAGLIERE FORMAGGI | 20
Salva Cremasco DOP, Toma Piemontese DOP,
Grana Padano oltre 20 mesi Riserva DOP, Bleu

De Moncenis. Conserve in accompagnamento.
(%"12)

i

PINSA MARE | 14

Con salmone affumicato, mozzarella,
zucchine grigliate e pomodorini
(1,4,7)

PINSA MARGHERITA | 10
Con pomodoro, mozzarella e basilico
(1,4,7)

PINSA Al FUNGHI | 14
Con pomodoro, funghi e Zola DOP
(1, 7)

PINSA CRUDO | 12

Con pomodoro, mozzarella,
prosciutto crudo e stracciatella
(1, 7)



TACOS TONNO | 6

Chipotle, lime, guacuamole e
chalaquita

(1, 4)

TACOS PULLED PORK | 6
Salsa bbqg e anticuchera,

chutney di mango e chalaquita
Cly=6rr0: <)

TARTARE DI SALMONE | 8
Con Panna Acida, Melograno e Uova di
Pesce

(4, 7) 3:‘3

GAMBERONE CROCCANTE | 8 e '
Con le sue Salse %y .
{21 2457 10} %

MONDEGHILI | 6 l {

Con Maionese allo Zafferano
(1,3,7,9,10)

ACCIUGHE DEL CANTABRICO | 12
Con crostoni di pane e burro
(1,3,4,7)

CROCCANTE DI POLENTA CON
BACCALA’ MANTECATO | 7
(4,5,7,8)

ZOLA DOP AL CUCCHIAIO | 7
Accompagnato da frutta secca e

crostoni di pane
(1,7, 8)
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