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P R O P O S T A  1P R O P O S T A  1P R O P O S T A  1P R O P O S T A  1

APERITIVO DA CONDIVIDERE

PINSA MARGHERITA  (1, 7)

TAGLIERE DI SALUMI MISTI  (7, 12)

TAGLIERE DI FORMAGGI, MIELE E MARMELLATA  (7)

PRIMO PIATTO CALDO A SCELTA (1 SCELTA)

BEVERAGE

DRINK A SCELTA PER OGNI PERSONA 
oppure

BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE

ACQUA E COPERTO INCLUSI

30

PACCHERI AL POMODORO, BASILICO E CREMA DI
STRACCIATELLA  (1, 7, 9)

RISOTTO SALSICCIA E BONARDA  (9, 10)

PACCHERO ALL’AMATRICIANA  (1, 9)

RISOTTO ZAFFERANO E FONDUTA DI PARMIGIANO  (7, 9)

RISOTTO DI MARE  (4, 9, 14)



P R O P O S T A  2P R O P O S T A  2P R O P O S T A  2P R O P O S T A  2

APERITIVO DA CONDIVIDERE

PINSA MARGHERITA  (1, 7)

TAGLIERE DI SALUMI MISTI  (7, 12)

TAGLIERE DI FORMAGGI, MIELE E MARMELLATA  (7)

GAMBERONE CROCCANTE CON MAIONESE VERDE E
MOUSSE AL PEPERONE ROSSO  (1, 2, 3, 5, 10)

POLPETTE DI MANZO AL SUGO  (1, 3, 7, 9)

PRIMO PIATTO CALDO A SCELTA (1 SCELTA)

BEVERAGE

DRINK A SCELTA PER OGNI PERSONA 
oppure

BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE

ACQUA E COPERTO INCLUSI

35

PACCHERI AL POMODORO, BASILICO E CREMA DI
STRACCIATELLA  (1, 7, 9)

RISOTTO SALSICCIA E BONARDA  (9, 10)

PACCHERO ALL’AMATRICIANA  (1, 9)

RISOTTO ZAFFERANO E FONDUTA DI PARMIGIANO  (7, 9)

RISOTTO DI MARE  (4, 9, 14)



P R O P O S T A  3P R O P O S T A  3P R O P O S T A  3P R O P O S T A  3

ANTIPASTO DA CONDIVIDERE

TAGLIERE DI SALUMI MISTI  (7, 12)

TAGLIERE DI FORMAGGI, MIELE E MARMELLATA  (7)

PRIMO PIATTO CALDO A SCELTA (1 SCELTA)

PACCHERI AL POMODORO, BASILICO E CREMA DI
STRACCIATELLA  (1, 7, 9)

RISOTTO SALSICCIA E BONARDA  (9, 10)

PACCHERO ALL’AMATRICIANA  (1, 9)

RISOTTO ZAFFERANO E FONDUTA DI PARMIGIANO  (7, 9)

RISOTTO DI MARE  (4, 9, 14)

BEVERAGE

DRINK A SCELTA PER OGNI PERSONA 
oppure

BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE

ACQUA E COPERTO INCLUSI

45

SECONDO (1 SCELTA)

ARROSTO DI LONZA CON PATATE AL FORNO  (9, 12)

POLLO ARROSTO CON PURE’ DI PATATE  (7)

SPEZZATINO DI MANZO CON POLENTA  (7, 9, 12)

SALMONE ALLA GRIGLIA CON FAGIOLINI AL BURRO  (4, 7)



P R O P O S T A  4P R O P O S T A  4P R O P O S T A  4P R O P O S T A  4

APERITIVO DA CONDIVIDERE

BEVERAGE

DRINK A SCELTA PER OGNI PERSONA 
oppure

BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE

ACQUA E COPERTO INCLUSI

GAMBERONE CROCCANTE CON MAIONESE VERDE E
MOUSSE AL PEPERONE ROSSO (1, 2, 3, 5, 10)

POLPETTE DI MANZO AL SUGO  (1, 3, 7, 9)

TARTARE DI FASSONA  (9)

CEVICHE DI TONNO MARINATO CON GUACAMOLE E RISO
VENERE SOFFIATO  (4, 9, 11, 14)

PINSA POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO E
STRACCIATELLA  (1, 7)

36



PER GARANTIRE UN’ESPERIENZA PIACEVOLE E
SICURA A TUTTI GLI OSPITI, VI INVITIAMO A

COMUNICARCI CON ANTICIPO L’EVENTUALE
PRESENZA DI INVITATI CON ALLERGIE,

INTOLLERANZE ALIMENTARI O ESIGENZE
PARTICOLARI.

IL NOSTRO TEAM SARÀ LIETO DI PROPORRE
ALTERNATIVE ADEGUATE E PERSONALIZZARE IL

MENÙ IN BASE ALLE NECESSITÀ, ASSICURANDO LA
MASSIMA QUALITÀ E ATTENZIONE.

SE DESIDERATE PORTARE UNA TORTA DALL’ESTERNO,
VI INFORMIAMO CHE PER MOTIVI DI SICUREZZA

ALIMENTARE È NECESSARIO FORNIRE LO SCONTRINO
FISCALE ACCOMPAGNATO DALLA LISTA COMPLETA

DEGLI INGREDIENTI.
IN ALTERNATIVA, POTETE ORDINARE LA TORTA

DIRETTAMENTE CON NOI, SCEGLIENDO TRA DIVERSE
PROPOSTE ARTIGIANALI, VERRA’ CONSEGNATA

DIRETTAMENTE PRESSO IL NOSTRO LOCALE E SARA’
GARANTITA QUALITÀ E CONFORMITÀ ALLE

NORMATIVE VIGENTI.

INFORMAZIONI AGGIUNTIVE

ESIGENZE ALIMENTARI

TORTA



1.  GLUTINE 
(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

2. CROSTACEI E DERIVATI 
(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

3. UOVA 
(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)

4. PESCE E DERIVATI
(prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

5. ARACHIDI E DERIVATI 
(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

6. SOIA E DERIVATI 
(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

7. LATTE E DERIVATI 
(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

8. FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI 
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi)

9. SEDANO E DERIVATI 
(sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

10. SENAPE E DERIVATI 
(si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

11. SEMI DI SESAMO E DERIVATI 
(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2

- usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto,
sott’olio e in salamoia,

nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

13. LUPINO E DERIVATI 
(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

14. MOLLUSCHI E DERIVATI 
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)

ALLERGENI
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