
A P E R I T I V OA P E R I T I V O

D A L L E  1 8 . 0 0  T U T T I  I  G I O R N I

APERITIVO CLASSICO  7
Il nostro mix perfetto di stuzzichini e sfiziosità

per abbinare il tuo cocktail o calice di vino

DA CONDIVIDERE

TAGLIERE 20
con Coppa stagionata, Salame

nostrano, Mortadella, Pancetta al
Miele, Prosciutto Crudo 18 Mesi,

Pecorino e Grana Padano
(1, 2, 11, 14)

PINSA MARE  14
con salmone affumicato,

mozzarella,
zucchine grigliate e pomodorini

(1, 4, 7)

PINSA CRUDO  12
Prosciutto crudo, mozzarella,

pomodoro e stracciatella
(1, 7)

PINSA MARGHERITA  10
con pomodoro, mozzarella e

basilico
(1, 4, 7)

PINSA VEGETARIANA  12
pomodoro, mozzarella e verdure

miste
(1, 7)

PINSA PORCINI  16
pomodoro, mozzarella e porcini

(1, 7)



LE TAPAS

TACOS PULLED PORK
  5

salsa bbq e anticuchera,
chutney di mango e chalaquita

(1, 6, 10, 12)

POLPETTE DI POLPO  7
con cipolla caramellata, salsa

teriyaki e katsuobushi 
(1, 3, 4, 6, 7, 12, 14)

TARTARE DI TONNO  9
salsa al mirin, letto di farro,

concassé di avocado,
melograno, carota crispy

(1, 4, 6)

TACOS TONNO  
6

chipotle, lime, guacuamole e
chalaquita

(1, 4)

POLPETTE DI MANZO  6
con fonduta di zola e bacon

croccante
(1, 3, 7)

CANNOLO DEL DEM  5
Cialda di cannolo siciliano con

baccalà mantecato
(1, 3, 4, 7, 8, 12)


