
L’aperi t ivo
IL NOSTRO APERITIVO  7
(dalle ore 18:00 alle ore 20:00)

TAGLIERE 20
Selezione di salumi e formaggi

Le pinse
 LIGHT 10

Pomodoro, mozzarella e basilico
(1, 7)

MARE 14
Salmone affumicato, mozzarella,

zucchine grigliate, pomodorini
(1, 4, 7)

 CRUDO 12
 Prosciutto crudo, mozzarella, pomodoro

e stracciatella
(1, 7)

VEGETARIANA 12
pomodoro, mozzarella e verdure miste

(1, 7)



Le Tapas
OSTRICA NATURE o MARINATA 5|6

(14)

LA BRUSCHETTA DEL DEM 8
Gambero Rosso di Mazara del Vallo e Burrata

(1, 2, 4, 7)

LA TARTARE DI FASSONA 9
Servita con Tuorlo d’Uovo

(1, 3, 4, 12)

LA TARTARE DI TONNO 9
Riso Venere e Uova di Pesce

(4, 6, 12)

LA CEVICHE DI TONNO 15
Salsa d’Ostrica, Guacamole e Riso Venere soffiato

(4, 9, 11, 14)

IL POLPO ANTICUCHERO 13
Patate e Mais Peruviano, Chips di Platano

(6, 12, 14)

LE POLPETTE DI POLPO 9
Cipolla caramellata, Salsa Teriyaki e Katsuobushi

(1, 3, 4, 6, 7, 12, 14)

LE POLPETTE AL SUGO 8
Stracciatella e Basilico

(1, 3, 7, 9)

UOVO POCHE’ 7
Su Fonduta di Parmigiano e Asparagi

(3, 5, 7)



I Classici
(Dal le 19:30)

SPAGHETTINO AL POMODORO 12
Basilico e Crema di Stracciatella

(1, 9, 7)

GNOCCHETTI DI PATATE 14
Pomodorini, Punte di Asparagi e Calamaretti

(1, 3, 7, 14)

IL PACCHERO DEL DEM 14
Pomodorini appassiti, Cipolla Rossa Confit, 

Crema di Pecorino e Guanciale
(1, 7)

 LINGUINA ALLE VONGOLE 18
(1, 7, 14)

STROZZAPRETI A MODO NOSTRO 14
Pesto, Fagiolini, Pistacchio e Gambero Tostato

(1, 2, 7, 8)

TAGLIATA 24
Controfiletto con Patate al Forno e Verdure Saltate

(9, 12)

FILETTO DI PESCATO 16
 Secondo mercato, servito con Verdurine Croccanti

(4, 9)



I Dolci

TIRAMISU DEL DEM 6
(1, 3, 7)

 TAGLIATA DI FRUTTA 6

GELATO CON CRUMBLE 6
(Cioccolato, Fragola o Fior di Latte)

(1, 7, 8)

TORTINO AL CIOCCOLATO 7
Con Gelato Fior di Latte

(1, 7, 8)

PANNA COTTA 6
Alla Vaniglia con Frutti di Bosco

(7)



Allergeni
1. GLUTINE 

(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

2. CROSTACEI E DERIVATI 
(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

3. UOVA 
(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)

4. PESCE E DERIVATI
(prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

5. ARACHIDI E DERIVATI 
(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

6. SOIA E DERIVATI 
(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

7. LATTE E DERIVATI 
(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

8. FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI 
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi)

9. SEDANO E DERIVATI 
(sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

10. SENAPE E DERIVATI 
(si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

11. SEMI DI SESAMO E DERIVATI 
(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come

SO2 - usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi
sott’aceto, sott’olio e in salamoia,

nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

13. LUPINO E DERIVATI 
(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

14. MOLLUSCHI E DERIVATI 
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)


